


• Запиши тему, число.

• Запиши информацию в тетрадь со слайдов 3-11.

• Выполни задание со слайдов   13-18.





















Задание 

•Ответьте на вопросы.



1. Окончите фразу

•Искусство приготовления пищи называется…



2. Закончи фразу:

•Основной продукт  для 
приготовления бутербродов -



3. вопрос

• Как называется варка продуктов в 
небольшом количестве жидкости:

•а) пассерование

•б) бланширование

•в) припускание



4. вопрос

•Какую форму имеют тефтели:

•а) форму батона

•б) квадраты

•в) шарики



5. Для чего перебирают крупы:

А) чтобы каша была вкуснее.
Б) чтобы удалить примеси.
В) чтобы быстрее сварилась.



6.Пшено получают из:

А) овса.
Б) проса.
В) ячменя



Проверь себя.

1. кулинария

2. основа бутерброда - хлеб

3. припускание

4. шарики

• 5.чтобы удалить примеси

• 6.пшено делают из семян проса, которые очищаются от наружной 
оболочки.


